
 FORMULES DU JOUR

ENTRÉE                                              7€
PLAT                                                  14€
ENTRÉE + PLAT                               19€90
PLAT + DESSERT                             19€90
ENTRÉE + PLAT + DESSERT          23€
SUPPLÉMENT DESSERT CARTE                              +1 € 

FORMULE COMPLÈTE                    28€
Menu + 1/4 de vin
 Nos formules sont servies du lundi au

vendredi midi hors jours fériés

L’origine des viandes et la liste des allergènes présents

dans les plats sont disponibles sur demande

*Produits surgelés

Nos tarifs sont nets  T.V.A  incluse

Les Terrasses des
Chanalets



Salades
CAESAR

ROYANS

ITALIENNE

Ravioles poêlées, toast de Saint Marcellin,
jambon cru, salade, tomates cerises

Poulet mariné au citron,œuf poché,
tuile et pétales de Parmesan,

croûtons,tomates cerises,salade,
sauce Caesar

Carpaccio de tomates du marché, Burrata A.O.P, 
sablé au Romarin, oignons rouges, Pesto, pignons de Pin

Petite      14€50                    Grande     17€



Ravioles de la 
Mère Maury*

A LA NIÇOISE

GRATINÉES 

Pochées, Ratatouille maison et tuile de Parmesan, oeuf poché
17€50

Juste pochées, huile d’olive, pétales de Parmesan
14€

Crème, Emmental
16€50

POCHÉES

(15 min  d’attente) 



Poisson
LE TARTARE*

Assiette composée selon l’inspiration du chef
17€

Tartare de Thon mariné au Basilic, citron, huile de Sésame
23€

(- de 10 ans)

Ravioles pochées ou steack haché Charolais ou jambon blanc + frites ,salade 
1 boule de glace artisanale Pokémon ( Gélato Philo)

12€

Végétariens

Les Kids



Viandes
CARPACCIO DE BŒUF*

TARTARE TRADITIONNEL

TARTARE À L’ITALIENNE

180 gr de boeuf Charolais coupé au couteau et  préparé par nos soins 
18€

Huile d’olive, citron, Parmesan, Basilic
16€

Le tartare classique habillé de jambon cru, Parmesan et pignons de Pin
20€

PIÈCE DU BOUCHER
Selon arrivage, minimum 180 gr

23€

BURGER DES ALPAGES

2 accompagnements aux choix sur nos plats: 
frites maison, pommes rôties, légumes , salade 

Steack haché Charolais, fromage de chèvre, lard grillé,fondue d’oignons ,
sauce aux tomates confites, pain du village

      19.50€



Fromages
SEC

FRAIS

Desserts

Faisselle sucre, crème, Miel ou coulis
6€

Assortiment de 3 fromages secs
7€

Mousse du chef
Salade de fruits frais 
Tiramisu de saison

Moelleux au chocolat
Café gourmand

Glaces artisanales
Fabriquées dans  les ateliers de Gélato Philo, demandez l’ardoise des parfums

6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
7.50€



Boissons

1 . 8 0 €

3 . 6 0 €

3 €

0 . 2 0 €

S O F T S

C H A M P A G N E  E T  D I G E S T I F S

A P E R I T I F S

B O I S S O N S  C H A U D E S

P a u l  R o m a i n  b r u t  d ’ e x c e p t i o n  ( 7 5 c l )

G e t  2 7 ,  L i m o n c e l l o  ( 4 c l )

R h u m   B u m b u  ( 4 c l )

R h u m  B u m b u  X O  ( 4 c l )

E x p r e s s o

D o u b l e  e x p r e s s o

T h é  o u  i n f u s i o n

S u p p l é m e n t  l a i t

5 9 €

6 €

7 €

7 . 5 0 €

3 . 7 0 €

5 . 9 0 €

     3 €

2 . 5 0 €

3 . 4 0 €

6 . 6 0 €

5 . 9 0 €

7 €

K i r  a u  v i n  b l a n c ,  c r è m e  d e  c a s s i s  o u  c h â t a i g n e  ( 1 4 c l )  

C o c k t a i l  L i l l e t  t o n i c  ( 1 5 c l )

P a s t i s  5 1  o u  R i c a r d  ( 2 c l )

G a l o p i n  d e  P e l f o r t h  b l o n d e  p r e s s i o n  ( 1 5 c l )

P r e s s i o n  P e l f o r t h  b l o n d e  ( 2 5 c l )

P i n t e  d e  P e l f o r t h  b l o n d e  p r e s s i o n  ( 5 0 c l )

B i è r e  a r t i s a n a l e  F a d a  (  3 3 c l )

C o c k t a i l  d u  m o i s

S i r o p

C o c a - c o l a  ( 3 3 c l )

C o c a - c o l a  z é r o  ( 3 3 c l )

O r a n g i n a ( 2 5 c l )

F u z e t e a  ( 2 5 c l )

V a l s  ( 3 3 c l )

V a l s  ( 7 5 c l )

1 . 8 0 €

3 . 2 0 €

3 . 2 0 €

3 . 2 0 €

3 . 2 0 €

3 €

4 . 5 0 €

C h o s e

J u s  G r a n i n i  ( 2 5 c l )

( p o m m e , a n a n a s , a b r i c o t , a . c . e ,  t o m a t e )

L i m o n a d e  P s c h i t t  ( 3 3 c l )

S u p p l é m e n t  s i r o p  ( 2 c l )

S u p p l é m e n t  t r a n c h e

E v i a n  ( 1 l )                                                5 €

3 . 2 0 €

3 . 5 0 €

3 . 2 0 €

0 . 2 0 €

0 . 2 0 €



Les Vins
L E S  R O U G E S

      C ô t e s  d u  V e n t o u x ” L e s  T r a v e r s e s ”  P a u l  J a b o u l e t  A i n é  

     C ô t e s  d u  R h ô n e  b i o  “ P a r a l l è l e  4 5 ”  P a u l  J a b o u l e t  A i n é

      C ô t e s  d u  R h ô n e  “ S y r a h ”  L u y t o n  F l e u r y

      S a i n t  J o s e p h  “ L e  g r a n d  p o m p é e ”  P a u l  J a b o u l e t  A i n é

     C r o z e  H e r m i t a g e  “ T h a l a b e r t ”  P a u l  J a b o u l e t  A i n é

     C o r n a s  “ L e s  E y g a t s ”  F e r r a t o n  p è r e  e t  f i l s  

1 8 €

2 0 €

2 4 €

4 1 €

6 5 €

7 5 €

L E S  B L A N C S
I . G . P  C ô t e s  d e  G a s c o g n e  “ E n j o y ”  F a m i l l e  G e s s l e r

V i o g n i e r  “ S e c r e t  d e  f a m i l l e ”  P a u l  J a b o u l e t  a i n é

C r o z e s  H e r m i t a g e  “ L e s  J a l e t s ”  P a u l  J a b o u l e t  a i n é

S a i n t  P e r a y  “ L e s  S a u v a g è r e s ”  P a u l  J a b o u l e t  a i n é

2 2 €

2 4 €

3 1 €

3 5 €

L E S  R O S E S  
I . G . P  M é d i t e r r a n é e  “ R o q u e  ‘ N  r o s é   M o u l i n  d e  l a  R o q u e

A . O . P  C ô t e s  d e  P r o v e n c e  b i o  “  M u r m u r e  d e  G a ï a ”  C e l l i e r  d e  S i g n e s

2 2 €

2 7 €

L E S  P I C H E T S
R O U G E  C ô t e s  d u  R h ô n e  b y  R h ô n é a

B L A N C  e t  R O S E  I . G . P  M é d i t e r r a n é e  “ C ô t é  m e r ’

V e r r e                                               3 . 5 0 €

2 5 c l                                                       6 €

5 0 c l                                                       1 0 €

1  L                                                          1 7 €


