
Ouvert  7 /7  les  m id i s
De  12h  à  14h30

Les Terrasses des
Chanalets

Nos tar ifs  sont  nets  t . v .a  incluse  
l ’ or ig ine  des  v iandes  et  la  l i ste  des  allergènes  présents  dans  les  plats  sont  d i spon ibles

sur demande



Les boissons
SOFTS

APÉRITIFS

Sirop ( 2 cl )

Grand sirop ( 4 cl )

Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Coca-Cola Cherry ( 33 cl )

Orangina ( 33 cl )

Fuze-Tea ( 25 cl ) 

Limonade ( 33 cl )

Jus de fruits Granini ( 25 cl )  
ACE, abricot, ananas, pomme, tomate

Schweppes Tonic ( 25 cl )  

Chose ( 25 cl )

Grand Chose ( 50 cl )

Vals ( 33 cl )

Vals ( 75 cl )

Thonon ( 75 cl )

Supplément sirop 

Supplément tranche

Supplément Picon ( 2 cl )

2.00 €

3.80 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

3.80 €

6.80 €

3.60 €

5.00 €

5.00 €

0.40 €

0.30 €

0.50 €

Kir ( 12 cl )

Cocktail Lillet Tonic ( 15 cl )

Pastis 51 - Ricard ( 2 cl )

Bière artisanale Fada blonde en pression, galopin (15 cl )

Bière artisanale Fada blonde en pression, demi ( 25 cl )

Bière artisanale Fada blonde  en pression, pinte ( 50 cl )

Bière artisanale Fada en bouteille (33cl)
Radler, Blanche, IPA, Doupe IPA, Ambrée

Bière sans alcool ( 25 cl )

4.00 €

6.20 €

3.20 €

3.00 €

4.00 €

7.60 €

6.50 €

3.60 €



Formules du jour
Entrée 7.00 €

Plat 14.50 €

Entrée-plat ou plat-dessert 20.50 €

Formule complète 23.50 €

supplément dessert à la carte 1.00 €



Les salades
         PETITE 15.00 €         SALADE REPAS 18.00 €    

LA ROYAN

L’ARDÈCHE

LA VERCORS

R a v i o l e s  p o ê l é e s ,  l a r d o n s ,  f o u r m e  d ’A m b e r t ,
t o m a t e ,  s a l a d e  v e r t e

C a i l l e t t e  d ’A r d è c h e ,  c h â t a i g n e s ,  œ u f  p o c h é
t o m a t e ,  c r o û t o n s ,  s a l a d e  v e r t e

S a i n t  M a r c e l l i n  r ô t i  a u x  h e r b e s  e t  s e s  m o u i l l e t t e s ,
j a m b o n  d e  p a y s ,  n o i x ,  o i g n o n s  r o u g e s ,

t o m a t e ,  s a l a d e  v e r t e

L’assiette végétarienne
A s s i e t t e  c h a u d e  c o m p o s é e  

d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n  e t  d e  f é c u l e n t s ,   
a v e c  o u  s a n s  œ u f ,  s e l o n  l ’ i n s p i r a t i o n  d u  m o m e n t

17.00 €



Les Ravioles
R a v i o l e s  d e  l a  m è r e  M a u r y  f a r c i e s  a u x  c è p e s ,  
h u i l e  e t  b r i s u r e s  d e  n o i x ,  p é t a l e s  d e  P a r m e s a n

POCHÉES AUX CÈPES 17.00 €

GRATINÉES TRADITION 17.00 €

R a v i o l e s  Tr a d i t i o n ,  c r è m e  e t  E m m e n t a l  r â p é ,  
l e  t o u t  g r a t i n é  2 0  m i n u t e s  a u  f o u r

GRATINÉES SAVOIE
R a v i o l e s  Tr a d i t i o n ,  j a m b o n  b l a n c ,  c r è m e ,  f r o m a g e

 à  r a c l e t t e ,  l e  t o u t  g r a t i n é  2 0  m i n u t e s  a u  f o u r

18.00 €

Les omelettes
A c c o m p a g n é e  d e  f r i t e s  m a i s o n  e t  s a l a d e  v e r t e

OMELETTE AU JAMBON BLANC EMMENTAL 16.00 €

Le poisson
F i l e t  d e  D o r a d e  r o y a l e *  a u  b e u r r e  b l a n c  c i t r o n n é ,

p o m m e s  d e  t e r r e  r ô t i e s  e t  p o ê l é e  d e  l é g u m e s

23.00 €

*

P r o d u i t  s u r g e l é

15.00 €OMELETTE À L’EMMENTAL



Les viandes

Les Chic! Ouf!

TARTARE TRADITION
1 8 0  g r a m m e s  d e  b œ u f  C h a r o l a i s  c o u p é  a u  c o u t e a u ,   

a s s a i s o n n é  p a r  n o s  s o i n s ,  j a u n e  d ’œ u f  

20.50 €

21.50 €

22.00 €

22.50 €

23.00 €

13.00 €

L e  t a r t a r e  t r a d i t i o n  a g r é m e n t é  d e  W h i s k y,
a i l  h a c h é  e t  f i l e t  d ’a n c h o i s

TARTARE AMÉRICAIN

BURGER MONTAGNARD
S t e a k  h a c h é  p u r  b œ u f ,  j a m b o n  d e  p a y s ,  

f r o m a g e  à  r a c l e t t e ,  s a u c e  t a r t a r e  r e v i s i t é e ,
t o m a t e ,  o i g n o n s  f r i t s ,  p a i n  b u r g e r          

CUISSE DE CANARD CONFITE
C u i s s e  d e  c a n a r d  c o n f i t e ,  r ô t i e  a u  f o u r,

s a u c e  à  l ’é c h a l o t e

PIÈCE DU BOUCHER
O n g l e t  d e  b œ u f  g r i l l é * ,  s a u c e  m a r c h a n d  d e  v i n

2  a c c o m p a g n e m e n t s  a u  c h o i x  :
S a l a d e  v e r t e ,  p o ê l é e  d e  l é g u m e s ,  f r i t e s  m a i s o n  o u  p o m m e s  r ô t i e s

Te n d e r s  d e  p o u l e t  p a n é * o u  j a m b o n  b l a n c
Fr i t e s  m a i s o n ,  s a l a d e  v e r t e

B r o o k i e  ( d é l i c i e u x  m é l a n g e  d e  C o o k i e  e t  B r o w n i e )

M o i n s  d e  1 2  a n s



Les fromages

Les desserts
F a i s s e l l e  d e  R i a n s

N a t u r e ,  s u c r e ,  c r è m e ,  m i e l ,  o u  c o u l i s  d e  f r u i t s  r o u g e
6 . 0 0  €

Tr i l o g i e  d e  f r o m a g e s  s e c s 7 . 0 0  €

D e s s e r t  d u  j o u r 6 . 0 0  €

         S a l a d e  d e  f r u i t s  f r a i s  i n f u s é s  à  l a  Ve r v e i n e 6 . 5 0  €

T i r a m i s u  a u  c a f é 6 . 5 0  €

M o u s s e  a u  c h o c o l a t  d e  l a  C h e f f e  7 . 0 0  €

M o e l l e u x  a u  c h o c o l a t  c œ u r  c i t r o n 7 . 0 0  €

Les boissons chaudes
E x p r e s s o

D o u b l e  e x p r e s s o

T h é  o u  i n f u s i o n

S u p p l é m e n t  l a i t

2 . 0 0  €

3 . 8 0  €

3 . 2 0  €

0 . 2 0  €



Les vins
ROUGE

BLANC

ROSÉ

LES PICHETSCHAMPAGNES ET DIGESTIFS

25 cl               6.00 €
 50 cl            10.00 €

Pays D’Oc, Cuvée Marius by Michel Chapoutier

Eleivera, vin de la vallée du Douro, Portugal by M. Chapoutier 

Côtes du Rhône,  Alleno &  Chapoutier 

A.O.P Brezème Monicault,  domaine Lombard 

Crozes Hermitage, Les Aigrettes, domaine Luc Tardy 

AOP Cornas, Domaine Jacques Lemenicier

21.00 €

24.00 €

24.00 €

39.00 €

39.00 €

79.00 €

Mon Viognier blanc I.G.P d’Ardèche, domaine Vigier 

Haut de Mont-rouge I.G.P Côtes de Gascogne, HDM 

Eleivera, vin de la vallée du Douro, Portugal by M. Chapoutier 

I.G.P Collines Rhodaniennes Bio maison Pic et Chapoutier

Les Tanneurs A.O.P Saint Peray by Chapoutier  

22.00 €

23.00 €

24.00 €

31.00 €

39.00 €

Mon gris grenache I.G.P d’Ardèche, domaine Vigier 

Paradis Essenciel, Coteaux d’Aix vignoble Paradis 
21.00 €

23.00 €

Jay Up  A.O.P Clairette de Die 
Brut d’exception champagne Paul Romain 

26.00 €

59.00 €

Mentheuse,  Pulpeuse , Croqueuse (4cl) 6.00€

Diplomatico rhum (4cl) 7.00€

Bumbu rhum  (4cl) 7.00€
Bumbu XO rhum (4cl) 7.50€

(75cl)

Au verre ( 12 cl )  3.50 €

 L' a b u s  d ' a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x
p o u r  l a  s a n t é ,

 à  c o n s o m m e r  a v e c  m o d é r a t i o n  

(75cl)

(75cl)


